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Christophe, 32 4
ans d'expérience
en boucherie-
charcuterie dont f
20 ans chez

Fleury Viandes

" ™ Foie gras cru éveiné
W d'origine francaise,
L selon le cours €

Foie gras mi-cuit
fabrication maison
selon le cours €




Hmuses bouches
Fabrication maison _

e N TSR Y
Plateaux amuse bouche x9 a 15=€
L. 4 Il catl|

Navettes briochées : Saumon fumé, Créme
légére citronnée aneth ; Foie gras, chutney de
figues figue moelleuse ; Filet mignon de porc,
.créme chévre et miel, noisette concassé..

Mini Burger : Viande hachée, sauce burger,

9 9 9
sauce burger, tomate, salade.J
|

Mini tartelette : Jambon de pays, beurre
pommade ; Jambon a I'os, créme tartare.

Mini wrap : Sauce pesto rosso, poulet
croustillant, oignon frit, salade, tomate.
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Planche de charcuterie :

Rillette, Jambon persille. 15€
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w Assortlment saucisses cocktall

T 400g,15€




Fabrication maison

*  Ballottine de poularde :
36,90€ le Kg

B Ballottme volaille fine champag\ [
i 29,50€ le Kg e

Coquille saumon 7 1
8,40€ la piece ‘:

~ Demi queue de langouste %3#
22,50€ la piece 4

Saumon fumé
& 79,90€leKg




Entrées Chaudes

Fabrication maison

Bouchée ris de veau
7,95€ la piece

Coquille saint Jacques a la normande
8,95€ la piece

Escargot de bourgogne
8,60€ la douzaine

Croustade fruits de mer
7,40€ la piece

Croustade escargot
7,40€ la piece

Boudin blanc Porto
25,40€ le Kg

Boudin blanc a la truffe
42,00€ le Kg

Boudin blanc foie gras
38,00€ le Kg




Fabrication maison

Souris d'agneau confite aux fruits secs
15,50€

Civet de biche
14,50€

Chapon sauce truffe
15,90€

Roti de veau aux girolles
14,50€

Qﬁeue de lotte a I'armoricaine
14,50€

Saumon a l'oseille
14, 50€

Pavé de sandre sauce citronnée
16,50€

Queue de crevette a I'armoric
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Fabrication maison

a la truffe
21,50€ le Kg

Gratin dauphinois
15,90€ le Kg

Pommes dauphines
19,40€ le Kg

Raphaél, 32 ans
d'expérience

en boucherie,

charcuterie, .
Traiteur dont .: A,

7 ans chez @l StV

Fleury Viandes ,

Ecrasé de pomme de terre ———-



Fabrication maison
Cuissot &e chevreuil
29,60€ le Kg

Filet !Lie biche
54,60€ le Kg
|
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- Apprent& |

boucher ,1| .
- Sauté de biche
29,50€ le Kg

Fleury
viandes

y

Roti de biche
34,50€ le Kg

Gigot d'agneau
28,40€ le Kg

Roti baron beurre d'escargg
33,80€ le Kg '

Roti de beeuf extra
24,80€ le Kg

Filet mignon de veau
49,00€ le Kg




Roti de porc forestier
21,60€ le Kg

Filet mignon de porc trompette
24,50€ le Kg

Filet mignon de porc chevre miel
2450€1leKg

paupiette de veau foie gras
27,80€ le Kg

Roti de veau. girolles
31,80€ le Kg

Roti de veau Orloff
31,80€le Kg

Roti de beeuf extra fote gras
34,80€ le Kg
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" Fabrication maison
B
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Y Yannick, 24 ans
d'expérience en
boucherie dont
21 ans chez ﬂ
Fleury Vlandes

|

1‘?';_j;j; 19,90€ leKg (7
5,60€1aPlece \.ﬂ »’4\)‘*@

Yo
. 4 Supréme de Fu\
™ pintade § .
25,40€ le Kg

\ L'orange
| 25,80€ le Kg

Pintade chapon
. 2160€leKg
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“{}-n: Catlle farcw marrons foresttere ou foze gras b

%‘ V‘_ Foee ﬁ 6,80€ La piece #

: Rom de chapon farci marrons ou forestter
\ 25,60€ le Kg :

: N Canette
17,90€ le Kg
: G

Christophe, 34 §
ans d'expérience
en boucherie- ‘
charcuterie et ‘



Roti de dinde farci foie gras figues
24,80€ le Kg

Roti de dinde farci marrons ou forestier
25,60€ le Kg

Tournedos de canard foie gras
35,90€ le Kg

Farces

Fabrication maison

Farce fine foie gras
17,90€ le Kg

Farce fine forestiere Porto
~ 15,90€ le Kg

Farce fine marrons Cognac
15,90€ le Kg
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TELEPNONE. ... i s q
COmMMANAE AU....vuvrveeeiceceiee s sesaesees Eihst - :
Commande a préparer pour le

et présentez le a votre

w m m H ” D boucherie Fleury viandes

Dénomination Voir pages |Prix TTC Quatités commandés
Caviar OSCIETRA 1
Truffes 1
Foie gras mi-cuit 2

2

Foie gras crue éveing

Aperitifs
Plateaux amuse - houche 5
Assortiment saucisse cocktail 3
Planche charcuterie 5

Entrées Froides

Ballotine de poularde 4

Ballotine volaille champagne 4

Coquille saumon 4

Demi queue de langouste 4

Saumon fumée 4

Entrées Chaudes
Bouchée riz de veau 5
Coquille saint jacques a la normande 5
Escargot de bourgogne 5
Croustade fruits de mer 5
Croustade escargot 5
Boudin blanc Porto 5
Boudin blanc & la truffe 5
Boudin blanc foie gras 5

Plats cuisinés

Souris d'agneau confite aux fruits secs 6
Civet de biche 6
:Chapon sauce truffe 6
JRoti de veau aux girolles 6
Queue de lotte a I'armoricaine 6
Saumon a l'oseille 6
BlPavé de sandre sauce citronnée 6
6

Queue de crevette & I'armoricaine
o N,
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\ Accompagnement

NN Ecraseé de pomme de terre & la trufie 7
Gratin dauphingis Fi
Pommes dauphines 7

Viandes et Gibiers
Cuissot de chevreuil 8
M Filet de biche
flsauté de biche

S [t de biche
Gigot d'agneau

(-:ﬁf' baron beurre d'escargot

M R6ti de beeuf extra
Filet mignion de veau
Rdti de porc forestier
Filet mignon de porc trompette
Filet mignon de porc chevre miel
Paupiette de veau foie gras
Roti de veau girolles
Roti de veau Orloff
Roti de boeuf extra foie gras
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Caille
Chapon fermier effile
Dinde fermiere effilee
Oie effilee
Pintade chapon effilee
Poularde fermiére effilés
Supréme de pintade
Canette a 'orange
Faupiette pintade forestiere
Caille farciemarrons, forestiere ou foie gras
Demi chapon farcie foie gras
AW Demi dinde farcie marrons ou forestiére
Demi dinde farcie foie gras
DN Pintade facrie forestiere
Rdti de chapon farci marrons ou forestier
Roti de chapon farci foie gras figues
Roti de dinde farci foie gras figues
Roti de dinde farci marrons ou forestier

Farce fine forestiere Porto
arce fine marrons Cognac




Bonne fétes de fm d annee de la part de

lemy l/umdes

 fleuryviandes45@gmail.com’

02.38.84.45.99

"2 Rue des Bicharderies,
45400 Fleury les-Aubrais
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~ Horaires

Luﬁdi au Jeudi :

. 8:00-12:30 // 14:30 +18:30

Vendredi et Samedi :
- 8:00 - 18:30 :

Mardi 24.et 31:
8:00 - 13:00




